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Svar interpellation - Upphor att servera odlad lax vid
Region Gavleborgs restauranger och serveringar

Jan Lahenkorva frigar:

e 1. Arordf FTMU beredd att verka for att RG upphor med att servera odlad lax
vid organisationens restauranger?

Fastighets-, teknik-, och miljoutskottets ordforande Anna Sundberg (SD),
svarar:

Det som sker idag, just nu, med stora industritralare som tar upp skadligt stora
mingder av strdmming ur Bottniska viken och Ostersjon, 4r varken bra for
ekosystemen, vér sjalvforsorjningsformaga eller vért regionala néringsliv med
smaskaligt kustfiske.

Fisk dr en ytterst begransad resurs som vi méste vdrna och bevara, vi kan inte
riskera att strommingen utrotas i Bottniska viken sdsom nu héller pa att ske. For
denna stora frdga har inte enbart regionen ansvar utan det dr var regering som
forhandlar om kvoter som in sin tur har bestimts av EU. Det finns ocksé en
problematik med att trdlare fran Finland dn mer gér 6ver pd “svensk sida” och
tommer véra hav pé liten som stor fisk for att kunna leverera till deras egna
fiskmjolsfabriker.

Nar det kommer till regionens medvetenhet kring fragor kopplat till hallbarhet, s&
ligger vi i framkant. Vi har Gédvleborgs handlingsplan for Sveriges
livsmedelsstrategi, framtagen tillsammans med Lénsstyrelsen och Lantbrukarnas
riksforbund. Den pekar ut dtgarder for livskraftiga fiskebestand samt en
langsiktigt héllbar fiskenéring. Dessutom forhéller vi oss till det miljostrategiska
programmet, vars méal bland annat utgérs av ett virdesittande av robusta
ekosystem som ska bevaras langsiktigt

Regionen har f6ljande krav pd produktionen for odlad fisk och skaldjur;

e Foderravara ska vara sparbar enligt foljande: For vegetabiliska
ingredienser ska groda/art och produktionsland kunna anges. For
vildfangade ingredienser ska art och fangstomrade kunna anges. For
ingredienser ifrdn vattenbruk ska art, odlingsomrade och odlingsmetod
kunna anges. Informationen kan exempelvis ges via foderproducenten
eller pa annat sitt.

e Hilsoplan ska finnas och innefatta redovisning av kemikalieanvindning
och antibiotikaanvindning vid varje produktionsomgéng. Antibiotika fir
endast anvéndas efter veterindrforskrivning. Om antibiotika anvénds ska
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dosering ske i enlighet med veterindrforeskrivning och anvdndningen ska
dokumenteras.

e Miljobedomning av produktionen ska finnas. Miljobeddmningen ska minst
omfatta produktionens paverkan pa ekosystem, naringsldckage,
rymningsrisk, smittspridning och energianvéndning.

Man ska kunna uppfylla kraven genom bevis pa certifiering med tillhdrande
mirkning som uppfyller kravet, exempelvis ASC, eller genom annan
dokumentation som visat att kravet uppfylls.

Utifrén detta har vi i det sittande styret fullt fortroende for att
upphandlingsenhetens befintliga kompetens pd omradet ar god.

Regionens inkdp av odlad lax &r ytterst begriansad och det sker endast nagon géng
om dret att den finns pd menyn. Vér kallrokta lax dr odlad och anvénds endast till
smorgastartor och sallader. Var varmrokta lax dr daremot inte odlad.

Med det sagt ér jag inte frimmande fOr att se 6ver om vi kan ta ytterligare steg 1
att sluta kopa in odlad lax (som matas med fiskmjol) da regionens Gvergripande
ambition, 1 form av ett hallbart fiske for var region och vara kustfiskare, maste
anses tydlig.

Anna Sundberg (SD), Fastighet-, teknik-, och miljoutskottets ordforande.
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